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Pulpos en solsa acompaiiada de una cerveza o vino de la fierra.
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Séndwich de hortalizas de temporada con queso tierno acomoafiado por un té especial.

Tacos de Pescado con mojito vrde acompafiado p o una copita de vino Marqués de Turia.

Carne de Cabra acompaiad - por una copita de vino.

Carne de Conejo con papitas arrugadas bafadas en mojo acompafado por una copita de vino.



Albéndigas acompaiiado por una cafia o una copita de Vino.

banzada acompaiiade por una cafia.
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Crujiente de calabacin con salsa de yogur y castafias, acompafiado por una cafia.



Topa variada segin cocina acompaiada por un refresco.
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Arroz con lapas acompaiiado con una copa de vino.

“Pincho de la Sierra” Dédtiles con bacén acompafiado por una copita de vino blanco del Pafs Vasco.

Ropa vieja de pulpo acompafiada por una cafia.



Papita de pulto y boauerén acompaiiado por una copita de vino.

Secreto Lolilla acompaiiado por una cafia.

Tacos de | -cado acompafiado por una ¢ 1Aa o refresco.

Caracoles Chupalanderos “La receta mas antigua de Espafia” acompaiados por una caiia.



Ensalada de col acompaiada por una cafa San Miguel.
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Pastel acompafiado de un zumo.



Café especial bambino acompafado por un dulce.

sas con nata acompafado por un refresco.

Vaso de helado con nata.
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Procedente del primer cultivo ecolégico, con denominacién de origen de la isla.

Vinos procedentes de La Vega, terrenos centrados en Gdldar
y con una textura y sabor Inigualables.




